TERMOMETRO BACTERIOLOGICO

PRODUCT CONSERVATION - MORE AND MORE MO / CONSERVATION DES
PRODUITS - DE PLUS EN PLUS MO / PRODUKTERHALTUNG - MEHR UND MEHR MO
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LACTEOS
DAIRY / LAITIERS
/ MILCHPRODUKTE

CHARCUTERIA

CUTLERY / COUTELLERIE

/ BESTECK
VERDURAS

VEGETABLE / DES

LEGUMES / GEMUSE

H1 l
‘MO M1 M2 H2 RANGE V / GAMME V / BEREICH V
FRUTAS
FRUITS / DES
FRUITS / FRUCHTE
IL3

CARNE
MEAT / VIANDE / FLEISCH
GAMA IV
RANGE IV / GAMME IV
/ BEREICH IV

PESCADO
FISH / POISSON / FISCH



